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	ĐẢNG ỦY XÃ GIA LÂM
CHI BỘ TRƯỜNG MN QUANG TRUNG
Số:       - BC/CBMNQT
V/v thực hiện báo cáo định kỳ
	ĐẢNG CỘNG SẢN VIỆT NAM

Gia Lâm, ngày  11  tháng  02  năm 2026   


BÁO CÁO
Kết quả công tác kiểm tra, giám sát, thi hành kỷ luật

Tháng 02/năm 2026

                      (từ ngày từ ngày 12/01/2026 đến ngày 11/02/2026).

Thực hiện công văn số 44 -CV/UBKTĐU ngày 14/01/2026 về việc báo cáo kết quả công tác kiểm tra, giám sát, thi hành kỷ luật tháng 02 /năm 2026 Chi bộ Trường Mầm non Quang Trung báo cáo kết quả công tác kiểm tra, giám sát, thi hành kỷ luật tháng 02 /năm 2026 như sau: 

1. Kiểm tra đảng viên khi có dấu hiệu vi phạm: Không có
2. Kiểm tra công tác bán trú tại trường Mầm non Quang Trung:

2.1. Cuộc kiểm tra đã thực hiện xong:

- Quyết định số 2b- QĐ/CBMNQT ngày 12 tháng 01 năm 2026, kiểm tra công tác bán trú tại trường Mầm non Quang Trung.
2.2. Nội dung kiểm tra: Chi bộ đã tiến hành kiểm tra được 6 cuộc (6 biên bản kèm theo).
- Kiểm tra việc thực hiện Công tác tổ chức, quản lý bán trú.
- Hồ sơ, sổ sách bán trú.
- Công tác đảm bảo an toàn thực phẩm. 
- Công tác chăm sóc, nuôi dưỡng trẻ.
- Cơ sở vật chất, trang thiết bị phục vụ bán trú. 
- Công tác kiểm tra, giám sát nội bộ.
* Ưu điểm:
-  Kiểm tra việc thực hiện Công tác tổ chức, quản lý bán trú:

+ Nhà trường xây dựng kế hoạch tổ chức bán trú đầy đủ, phân công nhiệm vụ rõ ràng.
+ Công tác chỉ đạo, điều hành bán trú được thực hiện thường xuyên.
-  Hồ sơ bán trú cơ bản đầy đủ, đúng quy định.
- Công tác đảm bảo an toàn thực phẩm:
+ Thực phẩm được giao nhận đúng thời gian quy định, đảm bảo tươi sống.
+ Có sự tham gia của đại diện Ban giám hiệu, nhân viên y tế, nhân viên
nuôi dưỡng, đại diện CMHS... khi giao nhận.

+ Thực phẩm có nguồn gốc rõ ràng, ký hợp đồng với các đơn vị cung ứng.
+ Thực hiện đúng quy trình bếp một chiều, đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm.
+ Sổ giao nhận được ghi chép đầy đủ, có ký xác nhận.
+ Nhân viên nuôi dưỡng thực hiện sơ chế đúng quy trình, đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm.

+ Dụng cụ sơ chế, chế biến được phân loại riêng cho thực phẩm sống và chín.

+ Thực hiện nghiêm túc kiểm thực 3 bước và lưu mẫu thức ăn theo quy định.

+  Nhân viên mặc trang phục bảo hộ đầy đủ khi làm việc.
+ Thực hiện chia ăn đúng quy trình, đảm bảo vệ sinh.

+ Suất ăn được chia theo định lượng của các lớp.

+  Nhân viên nuôi dưỡng phối hợp tốt với giáo viên trong việc giao nhận thức ăn.

+ Dụng cụ chia ăn sạch sẽ, được vệ sinh sau mỗi bữa.

+ Nhà trường thực hiện lưu mẫu đầy đủ các món ăn trong ngày theo đúng quy định.

+ Mẫu lưu được đựng trong hộp sạch, có nắp đậy kín, bảo quản riêng biệt.

+ Có ghi rõ ngày lưu, tên món ăn, bữa ăn, người thực hiện.

+ Sổ lưu mẫu được ghi chép đầy đủ, có ký xác nhận.

+ Khu bếp ăn được vệ sinh sạch sẽ hằng ngày, gọn gàng, ngăn nắp.

+ Dụng cụ chế biến, chia ăn được rửa sạch, phơi/sấy khô sau khi sử dụng.

+ Nhân viên nuôi dưỡng thực hiện tốt vệ sinh cá nhân, mặc trang phục bảo hộ đầy đủ.

+ Có phân công lịch vệ sinh bếp rõ ràng.

- Công tác chăm sóc, nuôi dưỡng trẻ:
+ Khẩu phần ăn đảm bảo định lượng, cân đối các nhóm chất.
+ Giáo viên phối hợp tốt với nhân viên nuôi dưỡng trong tổ chức giờ ăn, giấc ngủ.
+  Giáo viên thực hiện tốt công tác tổ chức giờ ăn, tạo không khí vui vẻ, nhẹ nhàng.

+Trẻ được rửa tay, vệ sinh cá nhân trước và sau khi ăn.

+ Suất ăn được chia đúng định lượng, đảm bảo đủ các nhóm chất.

+ Giáo viên quan tâm, động viên trẻ ăn hết suất, phù hợp khả năng từng trẻ.

+ Giấc ngủ trưa được tổ chức khoa học; phòng ngủ sạch sẽ, thoáng mát.

+ Giáo viên theo dõi, ghi chép tình hình ăn, ngủ, sức khỏe của trẻ đầy đủ.
- Cơ sở vật chất, trang thiết bị phục vụ bán trú. 
+ Khu bếp ăn được bố trí tương đối khoa học, đảm bảo quy trình bếp một chiều.

+ Trang thiết bị cơ bản đáp ứng yêu cầu phục vụ bán trú cho trẻ.

+ Dụng cụ chế biến, chia ăn được phân loại, sắp xếp gọn gàng.

+ Khu vực ăn, ngủ của trẻ đảm bảo vệ sinh, thoáng mát, đủ ánh sáng.

+ Có thực hiện vệ sinh, bảo quản trang thiết bị thường xuyên.

- Công tác kiểm tra, giám sát nội bộ:

+ Chi bộ xây dựng kế hoạch kiểm tra, giám sát nội bộ đầy đủ, đúng quy định.

+ Tổ kiểm tra và giám sát thực hiện kiểm tra định kỳ và đột xuất đối với công tác bán trú.

+ Nội dung kiểm tra tập trung vào các khâu trọng tâm: Giao nhận thực phẩm, sơ chế – chế biến, chia ăn, chăm sóc trẻ trên lớp.

+ Sau kiểm tra có nhận xét, nhắc nhở kịp thời, góp phần nâng cao ý thức trách nhiệm của giáo viên, nhân viên.

+  Khu bếp, kho thực phẩm, dụng cụ chế biến cơ bản đáp ứng yêu cầu.
+ Trang thiết bị được vệ sinh, sắp xếp tương đối khoa học.


*Hạn chế khuyết điểm
 
- Một số dụng cụ đã sử dụng lâu năm, cần được thay thế.


- Cách tổ chức giờ ăn ở một số lớp chưa thật linh hoạt, còn phụ thuộc nhiều vào giáo viên.


- Một số khu vực khuất (góc tủ, chân giá kệ) cần được vệ sinh kỹ hơn.

- Diện tích khu giao nhận ở bếp còn hạn chế, ảnh hưởng đến thao tác khi cao điểm.
- Việc triển khai cuộc kiểm tra mới: Không có
3. Giám sát chuyên đề đối với đảng viên: Không có.
4. Thi hành kỷ luật đảng viên ( Không có)
5. Giải quyết tố cáo đảng viên: ( Không có)

6. Tiếp nhận, xử lý đơn thư ( Không có)

Trên đây là báo cáo kết quả công tác kiểm tra, giám sát, thi hành kỷ luật

tháng 02 năm 2026 của Chi bộ trường Mầm non Quang Trung. Rất mong được đón nhận sự quan tâm chỉ đạo của Đảng ủy cấp trên về mọi mặt giúp cho Chi bộ nhà trường thực hiện tốt nhiệm vụ được giao trong thời gian tới./.
	Nơi nhận:

- UBKT Đảng ủy xã, (để b/c)

- Lưu.
	T/M CHI BỘ
BÍ THƯ

Chu Thị Lương Duyên 



